LES ENTREES

Foie gras « Maison »
Saumon fumé « Maison »
Terrine de Langouste
Médaillon de Saumon
Coeur d’'Asperge

Coquille St Jacques
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LES GARNITURES

Crumble d’Aubergine

Flageolets cuisinés (env. 250g)

Gratin Dauphinois (env. 250g)

Poélée de minis champignons persillés (env. 250g)
Brunoise de légumes a la provencale (env. 250g)

Flan de courgettes
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6,00 €
4,00 €
4,00 €
3,00 €
2,50 €
5,00 €
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LES VIANDES
Epaule d’Agneau au thym (env. 250g) 6,00 €
Cabri aux Morilles (env. 300g) 8,50 €
Supréme de Pintade sauce Morilles 5,00 €
Noix de jambon aux aromates (env. 250g) 450¢€
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LES POISSONS \ WA
Coquille St Jacques 5,00 €
Dos de Brochet coulis d’Ecrevisses (env. 250g) 5,00 €
Filet de Lotte Safranée (env. 250g) 7,00 €
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OUVERTURE POUR PAQUES

Vendredi 19 AVRIL: 8H30 12H45 et 14H00 19H30
Samedi 20 AVRIL: 8H30 12H45 et 14H00 19H30

Dimanche 21 AVRIL: 8H30 12H00
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TOUTE NOTRE EQUIPE VOUS SOUHAITESDE
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56 RUE DE LA REPUBLIQUE 38260 LA COTE SAINT ANDRE
Tel: 04 74 20 43 77 contact@traiteur-vernay.com

www.traiteur-vernay.com



http://www.traiteur-vernay.com/
mailto:contact@traiteur-vernay.com

