Terrine aux 2 Saumons
et sa crevette rose
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Mini réti de Chapon sauce morilles

ou
Foie gras
f de Canard entier Maison ‘
'Et sa cuillére de compotée de figues
Lt NN
Gratin Dauphinois Terrine de Noix de St Jacques
Teadition et langoustines, dorée au four
Et sa crevette rose
b2 2t
Filet de pintadeau farci aux cépes
ou
R6ti de cuissot de Biche grand veneur

Soufflé de Crabe Royal
velouté de crustacés

ek e
 Cardons gratinés a la lyonnaise
s

N 25€

" Plateau Apéritif Maison (pour 5 personnes)

5 verrines perles marines

5 verrines mousse 2 saumons

5 verrines foie-gras/figues
Mini chou croquant aux escargots de Bourgogne la piece 1.50 €
Paté crolte cocktail Maison aux trompettes la tranche 0.60 €

Feuilletés apéritif assortis (min. 4pers.) 5.60 €
(5 a 6 pieces/pers. Env.200g)

Terrine de Noix de St Jacques la tranche 5,00 €
et langoustines, dorée au four
Médaillon de Saumon de I'atlantique Maison la tranche 5,00 €
Terrine aux 2 saumons Maison la tranche 4,00 €
Demi-queue de Langouste de Cuba la piece 23,00 €
Saumon fumé Maison coupé main

au sel de Guérande la tranche 5,00 €

Galantine de Canard pistachée Maison la tranche 2,20 €

Galantine de poularde aux morilles Maison la tranche 2,50 €
Foie gras de Canard entier Maison la tranche 6,00 €
(tranche de 50g)

etsa cuillére de compotée de figues la piece 1,00 €

2

Coquille St Jacques Maison la piece 6,50 €
Escargots de Bourgogne Maison la douzaine 9,00 €
(pur beurre-calibre gros)

Boudin blanc Maison aux Morilles la kg 19,90 €
Cervelas Maison Truffé 2% et pistaché la kg 39,90 €
Mini Tourte Ris de veau et Fois gras la piece 5,50 €

Soufflé de Crabe Royal velouté de crustacés la piéce 7,00 €
Feuilleté aux fruits de mer (min. 4pers.) la part 5,50 €
Mousseline de Saumon sauce champagne la piece 6,00 €

R6ti de cuissot de Biche grand veneur la part 9,00 €
Filet de pintadeau farci aux cépes la piece 9,00 €
Mini réti de Chapon sauce Morilles la part 7,00 €

Sauté de Cerf a la Royale la part 7,50

Gratin Dauphinois aux Cépes (2509) la part 4,00 €

Gratin Dauphinois tradition (2509) la part 3,00 €
Timbale de fruits d’'automne la piece 3,50 €
Poélée de champignons de Paris persillés (2509) la part 3,40 €

~ Cardons gratinés a la lyonnaise (2509) la part 4,50 €




| Pour vous satisfaire au mieux, toutes commandes
ou modifications devront avoir lieu AVANT le Jeudi 21
sDécembre a 13h pour Noél et le Jeudi 28 Décembre a 13h
' pour la St Sylvestre.
Au-dela de ces dates nous n'accepterons ni
changements, ni réservations.

Afin de minimiser votre attente nous vous invitons a récupérer
vos commandes de Noel des le 23 Decembre.
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Nous sommes a votre disposition:

AVANT LES FETES PENDANT LES FETES
Du Mardi au Vendredi: Dimanche 24:
8h30-12h45 / 15h-19h NON-STOP 8h30-17h30
Samedi: 8h30-12h45 / 15h-18h30 Lundi 25: 8h45-11h45
Dimanche: 9h-12h * Dimanche 31:

Lundi: REPOS NON-STOP 8h30-17h30

*

FERMETURE : €
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v _* Dnmanche ler, Lum:li 2 et Mardi 3 Janvier
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ous Dous remercions pour votie conflance
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